
  

 

 
 

 

 

 

 

 

               

 

 

   Contemporary Greek Cuisine with Mediterranean Highlights  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 
 

Ορεκτικά / Starters 

 

Αστακός / Lobster 

Γιουβαρλάκια Αστακού / Σάλτσα Μοσχολέμονο / Μάραθος / Τραγανή Πατάτα 

Lobster “Giouvarlakia” / Lime Sauce / Fennel / Crispy Potato 

 

 

Καλοκαιρινό Σαγανάκι / Summer “Saganaki” Cheese 

Αγελαδινό Τυρί / Γαρίδες / Ντομάτες Μαρινέ / Πίκλες Μυδιών / Σορμπέ Ντομάτας 

Cows’ Milk Cheese / Shrimps / Marinated Tomatoes / Mussels Pickles / Tomato Sorbet 

 

 

Ταρτάρ Τόνου / Tuna Tartar 

Σιναπόσπορος Πίκλα / Espuma Τρούφας / Μαγιονέζα Ψητού Σκόρδου / Αποξηραμένος Κρόκος 

Προζυμένιο Ψωμί 

Mustard Seeds Pickles / Truffle Espuma / Grilled Garlic Mayonnaise / Dried Yolk  

Sourdough Bread 

 

 

Τάρτα Μανιταριών / Mushroom Tart 

Μορχέλες / Κάστανο / Φουά Γκρά / Φέτα / Ρίγανη 

Morchelles / Chestnut / Foie Gras / Feta Cheese / Oregano 

 

 

Κοχύλια Αγίου Ιακώβου / Saint Jacobs Scallops 

Κανταΐφι / Καπνιστό Χέλι / Μπέικον / Κρέμα Μαύρου Σκόρδου 

Kantaifi / Smoked Eel / Bacon / Black Garlic Paste 

 

 



 

 

 

 

 

Ταλιατέλες Σουπιάς / Cuttlefish Tagliatelle 

Ρεβιθάδα / Φοινόκιο / Ζωμός Καραβίδας / Ταραμάς / Μελάνι Χταποδιού / Φουσκόγαλο 

Τραγανό Προσούτο 

Chickpeas / Fennel / Crayfish Broth / Fish Roe Eggs / Octopus Ink / Spinial / Crispy Prosciutto 

 

 

Κολοκύθα / Pumpkin 

Τόφου Κολοκυθόσπορου / Πίκλα Μουστάρδας / Μανιτάρια του Δάσους / Σπανάκι 

Παρφέ Φουντούκι 

Pumpkin Seeds Tofu / Mustard Pickles / Forest Mushrooms / Spinach / Hazelnuts Parfait  

 

 

 

 

Κυρίως Πιάτα / Main Courses 

 

Σφυρίδα στο Ζωμό της  / Sea Bream in Broth 

Σέσκουλα / Καλαμάρι Γόνος / Σαλικόρνια / Κρίταμο 

Chard / Baby Squid / Salicornia / Sapphire 

 

 

Λαβράκι / Sea Bass 

Τραγανά Λέπια / Αγκινάρα / Κρεμμύδι / Ταραμάς / Άρτυμα / Χόρτα Ψητά 

Crispy Scales / Artichoke / Onion / Fish Roe Eggs / Flavorings / Baked Greens 

 

 

Ριζότο αλα Πολίτα / Rissotto ala Polita 

Αρακάς / Μάραθος / Ηλίανθος / Καρότο / Πατάτα / Λεμόνι 

Peas / Fennel / Sunflower / Carrot / Potato / Lemon 

 



 

 

 

 

 

Χτένια και Καραβίδες / Scallops and Crayfishes 

Χτένια Ψητά ala Planca / Καραβίδα / Ζωμός Αστακού / Ψημένα Ζυμαρικά Fregula 

Λούζα Μυκόνου 

Baked Scallops ala Planca / Crayfish / Lobster Bisque / Toasted Fregula Pasta / Myconian Louza  

 

 

Rib Eye Angus 

Πατάτα / Καρότο / Μπρόκολο / Demi Glass Μανιταριών ή Σάλτσα Hollandaise 

Potato / Carrot / Broccoli / Mushroom Demi Glass or Hollandaise Sauce 

 

 

 

Αρνίσιος Λαιμός Σιγομαγειρεμένος / Slow Baked Neck of Lamb 

Μελιτζάνα / Πατάτα / Κρέμα Γραβιέρας / Κρούστα Βοτάνων 

Eggplant / Potato / Gruyere Cream / Herb Crust 

 

 

Μοσχαρίσιο Φιλέτο  Angus / Angus Beef Fillet 

Πατάτα / Σπανάκι / Κόκκινη Κολοκύθα / Συκώτι Χήνας / Demi Glass Τρούφας 

Potato / Spinach / Red Pumpkin / Goose Leaver / Truffle Demi Glass 

 

 

 

 “Scallops” Μανιταριών / Mushrooms Scallops 

Κρέμα Πατάτας / Τρούφα / Κατσικίσιο Τυρί / Ζωμός Μανιταριών / Κρόκος Κονφί 

Potato Cream / Truffle / Goat Cheese / Mushrooms Broth / Egg Yolk Confit  

(vegan option available) 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

Γλυκά / Desserts 

Μελεκούνι / Melekouni 

Ελληνικός Καφές / Μπισκότο Μελιού/ Παγωτό Κανέλα / Σαγκουίνι 

Greek Coffee / Honey Biscuit / Cinnamon Ice Cream / Blood Orange 

 

 

Μαρέγκα Φουντουκιού / Hazelnut Meringue 

Μαρέγκα / Φουντούκι / Παλαιωμένη Παρμεζάνα / Σάλτσα Λεμόνι 

Meringue / Hazelnut / Aged Parmesan / Lemon Sauce  

 

 

Τσουρέκι σαν Μπαμπά / “Tsoureki” like Baba 

Παλαιωμένο Ρούμι / Κρέμα Chantilly / Βανίλια / Τσουρέκι 

Fine Aged Rum / Chantilly Cream / Vanilla / Greek Sweet Brioche 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

   Gluten Free                      Vegetarian                    Vegan 



 

 

 

 

 

Annex II outlines the 14 allergens (and products thereof). That can cause allergic symptoms: 

 

➢ Cereals containing gluten, namely: wheat (such as spelt and Khorasan wheat), rye, barley, oats. 

➢ Eggs and Egg products 

➢  Fish 

➢ Peanuts 

➢ Soybeans 

➢ Milk (including lactose) 

➢ Nuts namely almonds, hazelnuts, walnuts, cashews, pecan nuts,  

Brazil nuts, pistachio nuts, macadamia (or Queensland) nuts 

➢ Celery (including celeriac) 

➢ Mustard 

➢ Sesame 

➢ Sulphur dioxide / sulphites, where added and at a level above 10mg/kg or 10mg/L in the finished product 

This can be used as a preservative in dried fruit 

➢ Crustaceans for example prawns, crabs, lobster, crayfish 

➢ Lupin, which includes lupin seeds and flour and can be found in types of bread, pastries and pasta 

➢ Mollusks like, mussels, whelks, oysters, snails and squid 

 

 

 

 

 

Στην κουζίνα μας χρησιμοποιούμε μόνο εξαιρετικό παρθένο ελαιόλαδο και ηλιέλαιο  

για το τηγάνισμα. 

Kindly note that in our kitchens we only use extra virgin olive oil and sunflower oil for frying 

Ο πελάτης δεν έχει υποχρέωση να πληρώσει εάν δεν λάβει το νόμιμο παραστατικό στοιχείο  

(Απόδειξη – Τιμολόγιο) 

The guest is not obliged to pay if the notice of payment has not been received (Receipt – Invoice) 

 


